
Regionale Produkte. Moderne Techniken. Odenwald, Bergstraße und Hessen neu interpretiert . 

Vorspeisen und andere Kleinigkeiten...

.


.

Grünzeug…


.


Klare Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 6.9

Zartschmelzender Kochkäs‘ von der Odenwälder Kochkäserei 
Bergsträßer Bauernbrot | hausgemachte „Ebbelmusik“ | Butter | Kümmel

10.5

Handkäs’ von der Odenwälder Kochkäserei 
Bergsträßer Bauernbrot | hausgemachte „Ebbelmusik“ | Butter | Kümmel

9.2

Legendäre Burgheim Fries mit zartschmelzendem Kochkäs‘ 
Kartoffelchips | Kochkäs’ | Grie Soß | hausgemachte „Ebbelmusik“

9.5

Dreierlei „Hessische Bruschädda“ 
geröstetes Bauernbrot | Handkäs‘ | Kochkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ | 
Bratkartoffeln | Speck | Omelett | Grie Soß

16.8

„Vesper Breddd“ (mit weichem „d“) 
Landrauchschinken | Kochkäs‘ | Handkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ |  
Grie Soß | Bergstraße Bauernbrot | Butter | Kümmel | Gewürzgurke 
Mach es Runddd: + 0.5l Pils oder Helles für nur 2.8 € !!!

17.9

Tatar von der geräucherten Odenwälder Bachforelle 
Schmand | Meerrettich | Zitrone | Dill | rote Zwiebeln | Apfel | Pumpernickel | 
Butter

15.2

Kleiner bunter Salat 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | geröstetes Bauernbrot |  
Omas Hausdressing

6.8

Bunter Salat „Weideblick“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | rosa gebratene Rumpsteakstreifen vom 
Simmentaler Fleckvieh | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

21.8

Bunter Salat „Küstenliebe“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | gebratene Riesengarnelen | 
geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

19.7

Bunter Salat „Ziegengold“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | karamellisierter Ziegenkäse | Honig | 
Birne | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

19.2

Bunter Salat „Landglück“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | gebratene Hähnchenbruststreifen |  
Parmesan | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

18.2



Klassische & moderne Heimatküche…

.

Big Ben‘s Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh (ca. 280g) 
geschmorte Zwiebeln | hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | 
legendäre Burgheim Fries | Ofengemüse

29.8

Kurz gebratene Rumpsteakroulade vom Simmentaler Fleckvieh 
geschmorte Zwiebeln | Landrauchschinken | Gewürzgurke | Kartoffelrösti | 
Ofengemüse | Jus

28.9

Schweinegalgen „Wirtshaus Style“ (ca. 350g) 
Schweinemedaillons vom Landschwein | Schweinerücken | Grobe 
Bauernbratwurst | Krustenbratenmarinade | Burgheim Fries | Grie Soß | 
Preiselbeer-Meerrettich-Dip

29.8

Odenwälder Kochkäs’schnitzel 
vom Schwein | Kochkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ |  
Bergsträßer Bauernbrot | kleiner bunter Salat

19.8

Paniertes Schnitzel 
vom Schwein | Pommes frites | kleiner bunter Salat

18.5

Paniertes Schnitzel an Champignonrahmsauce 
vom Schwein | Butterspätzle | kleiner bunter Salat

21.5

Paniertes Schnitzel „Burgfusion“ 
vom Schwein | Wiesenkräuter | Röstzwiebel | Butterspätzle | Kochkäs‘jus | 
kleiner bunter Salat

23.5

German Bratwurst Bowl 
grobe Bauernbratwurst | Sauerkraut | Kartoffelrösti | Grie Soß | zartschmelzender 
Kochkäs’ | hausgemachte „Ebbelmusik“

19.8

„Bauernliebe“ 
Ein Paar grobe Bauernbratwurst | Kochkäs’ | hausgemachte „Ebbelmusik“ | 
Bergsträßer Bauernbrot

16.8

Cordon bleu „Odenwälder Art“ 
vom Schwein | Landrauchschinken | Handkäs‘ | geschmorte Zwiebeln | Jus | 
Grie Soß | Bergsträßer Bauernbrot | kleiner bunter Salat

26.9

Burgheim[s] Lendenpfännchen 
Schweinemedaillons vom Landschwein | Champignonrahmsauce | Butterspätzle |  
kleiner bunter Salat

23.9

Veganes Hacksteak 
geschmorte Zwiebeln | BBQ-Sauce | Süßkartoffelpommes | Ofengemüse

23.8

Vegetarisches Pilzgulasch 
Champignonrahm | Butterspätzle | Schmand | kleiner bunter Salat

20.8



.

Von unseren Kleinen für eure Kleinen...


(für Kinder bis 12 Jahren)


Was Süßes zum Abschluss…

.

.


Alle Preise inkl. Mwst.

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte unser Personal an.


Gerne können Sie sich ein Gericht auch teilen, 

wir berechnen hierfür lediglich einen Unkostenbeitrag von 2,50 € für das weitere Gedeck.


Seniorenportion 1,50 € Abzug. 

Hähnchenbrust „Wald & Wiese“ 
gegrillte Hähnchenbrust | Kräuter-Senf-Kruste | Kroketten | Ofengemüse | Jus

24.9

Burgheim[s] „Schibbsche“ 
kl. Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh | geschmorte Zwiebeln | 
hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | kl. Kochkäs‘schnitzel | hausgemachte 
„Ebbelmusik“ | kleine Bauernbratwurst | Bratkartoffeln | kleiner bunter Salat

32.8

Burgheim[s] Surf & Turf 
Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh „Ladies Cut“ (ca. 140g) |  
gebratene Riesengarnelen | hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | 
Kartoffelrösti | kleiner bunter Salat

30.8

Gemischter Fischgrillteller 
gebratenes Seeteufel- und Zanderfilet | gebratene Riesengarnelen | Riesling-
Sahne-Sauce |  gemischter Wildreis | Ofengemüse

27.8

Käs’spätzle aus Käs‘dreierlei 
Butterspätzle | Vorarlberger Bergkäs‘ | Handkäs‘ | zartschmelzender Kochkäs‘ | 
Röstzwiebeln

17.9

„Kleine Emma“ 
paniertes Schnitzel | vom Schwein | legendäre Burgheim Fries

10.5

„Kleiner Henry“ 
grobe Bauernbratwurst | Kroketten

8.5

„Kleiner Adrian“ 
knusprige Hähnchennuggets | Pommes frites

9.5

„Kleiner Emilian“ 
Butterspätzle | Jus

8.2

Gebackene Apfelküchlein  
Zimtzucker | cremiges Vanilleeis | Sahne 

8.5

Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 
cremiges Vanilleeis | Sahne

9.7

Warmer hausgemachter Apfelstrudel 
cremiges Vanilleeis | Sahne

8.9

Apple-Crumble-Vanilleeis 
Sahne

7.9



Regionale Produkte. Moderne Techniken. Odenwald, Bergstraße und Hessen neu interpretiert . 

Vorspeisen und andere Kleinigkeiten...

.


.

Grünzeug…


.


Klare Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 6.9

Zartschmelzender Kochkäs‘ von der Odenwälder Kochkäserei 
Bergsträßer Bauernbrot | hausgemachte „Ebbelmusik“ | Butter | Kümmel

10.5

Handkäs’ von der Odenwälder Kochkäserei 
Bergsträßer Bauernbrot | hausgemachte „Ebbelmusik“ | Butter | Kümmel

9.2

Legendäre Burgheim Fries mit zartschmelzendem Kochkäs‘ 
Kartoffelchips | Kochkäs’ | Grie Soß | hausgemachte „Ebbelmusik“

9.5

Dreierlei „Hessische Bruschädda“ 
geröstetes Bauernbrot | Handkäs‘ | Kochkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ | 
Bratkartoffeln | Speck | Omelett | Grie Soß

16.8

„Vesper Breddd“ (mit weichem „d“) 
Landrauchschinken | Kochkäs‘ | Handkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ |  
Grie Soß | Bergstraße Bauernbrot | Butter | Kümmel | Gewürzgurke 
Mach es Runddd: + 0.5l Pils oder Helles für nur 2.8 € !!!

17.9

Tatar von der geräucherten Odenwälder Bachforelle 
Schmand | Meerrettich | Zitrone | Dill | rote Zwiebeln | Apfel | Pumpernickel | 
Butter

15.2

Kleiner bunter Salat 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | geröstetes Bauernbrot |  
Omas Hausdressing

6.8

Bunter Salat „Weideblick“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | rosa gebratene Rumpsteakstreifen vom 
Simmentaler Fleckvieh | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

21.8

Bunter Salat „Küstenliebe“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | gebratene Riesengarnelen | 
geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

19.7

Bunter Salat „Ziegengold“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | karamellisierter Ziegenkäse | Honig | 
Birne | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

19.2

Bunter Salat „Landglück“ 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate | gebratene Hähnchenbruststreifen |  
Parmesan | geröstetes Bauernbrot | Omas Hausdressing

18.2



Klassische & moderne Heimatküche…

.

Big Ben‘s Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh (ca. 280g) 
geschmorte Zwiebeln | hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | 
legendäre Burgheim Fries | Ofengemüse

31.4

Kurz gebratene Rumpsteakroulade vom Simmentaler Fleckvieh 
geschmorte Zwiebeln | Landrauchschinken | Gewürzgurke | Kartoffelrösti | 
Ofengemüse | Jus

28.9

Schweinegalgen „Wirtshaus Style“ (ca. 350g) 
Schweinemedaillons vom Landschwein | Schweinerücken | Grobe 
Bauernbratwurst | Krustenbratenmarinade | Burgheim Fries | Grie Soß | 
Preiselbeer-Meerrettich-Dip

29.8

Odenwälder Kochkäs’schnitzel 
vom Schwein | Kochkäs‘ | hausgemachte „Ebbelmusik“ |  
Bergsträßer Bauernbrot | kleiner bunter Salat

19.8

Paniertes Schnitzel 
vom Schwein | Pommes frites | kleiner bunter Salat

18.5

Paniertes Schnitzel an Champignonrahmsauce 
vom Schwein | Butterspätzle | kleiner bunter Salat

21.5

Paniertes Schnitzel „Burgfusion“ 
vom Schwein | Wiesenkräuter | Röstzwiebel | Butterspätzle | Kochkäs‘jus | 
kleiner bunter Salat

23.5

German Bratwurst Bowl 
grobe Bauernbratwurst | Sauerkraut | Kartoffelrösti | Grie Soß | zartschmelzender 
Kochkäs’ | hausgemachte „Ebbelmusik“

19.8

„Bauernliebe“ 
Ein Paar grobe Bauernbratwurst | Kochkäs’ | hausgemachte „Ebbelmusik“ | 
Bergsträßer Bauernbrot

16.8

Cordon bleu „Odenwälder Art“ 
vom Schwein | Landrauchschinken | Handkäs‘ | geschmorte Zwiebeln | Jus | 
Grie Soß | Bergsträßer Bauernbrot | kleiner bunter Salat

26.9

Burgheim[s] Lendenpfännchen 
Schweinemedaillons vom Landschwein | Champignonrahmsauce | Butterspätzle |  
kleiner bunter Salat

23.9

Veganes Hacksteak 
geschmorte Zwiebeln | BBQ-Sauce | Süßkartoffelpommes | Ofengemüse

23.8

Vegetarisches Pilzgulasch 
Champignonrahm | Butterspätzle | Schmand | kleiner bunter Salat

20.8



.

Von unseren Kleinen für eure Kleinen...


(für Kinder bis 12 Jahren)


Was Süßes zum Abschluss…

.

.


Alle Preise inkl. Mwst.

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte unser Personal an.


Gerne können Sie sich ein Gericht dieser Karte auch teilen, 

wir berechnen hierfür lediglich einen Unkostenbeitrag von 2,50 € für das weitere Gedeck.


Seniorenportion 1,50 € Abzug.

Hähnchenbrust „Wald & Wiese“ 
gegrillte Hähnchenbrust | Kräuter-Senf-Kruste | Kroketten | Ofengemüse | Jus

24.9

Burgheim[s] „Schibbsche“ 
kl. Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh | geschmorte Zwiebeln | 
hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | kl. Kochkäs‘schnitzel | hausgemachte 
„Ebbelmusik“ | kleine Bauernbratwurst | Bratkartoffeln | kleiner bunter Salat

32.8

Burgheim[s] Surf & Turf 
Rumpsteak vom Simmentaler Fleckvieh „Ladies Cut“ (ca. 140g) |  
gebratene Riesengarnelen | hausgemachte Kräuter-Knoblauchbutter | 
Kartoffelrösti | kleiner bunter Salat

30.8

Gemischter Fischgrillteller 
gebratenes Seeteufel- und Zanderfilet | gebratene Riesengarnelen | Riesling-
Sahne-Sauce |  gemischter Wildreis | Ofengemüse

27.8

Käs’spätzle aus Käs‘dreierlei 
Butterspätzle | Vorarlberger Bergkäs‘ | Handkäs‘ | zartschmelzender Kochkäs‘ | 
Röstzwiebeln

17.9

„Kleine Emma“ 
paniertes Schnitzel | vom Schwein | legendäre Burgheim Fries

10.5

„Kleiner Henry“ 
grobe Bauernbratwurst | Kroketten

8.5

„Kleiner Adrian“ 
knusprige Hähnchennuggets | Pommes frites

9.5

„Kleiner Emilian“ 
Butterspätzle | Jus

8.2

Gebackene Apfelküchlein  
Zimtzucker | cremiges Vanilleeis | Sahne

8.5

Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 
cremiges Vanilleeis | Sahne

9.7

Warmer hausgemachter Apfelstrudel 
cremiges Vanilleeis | Sahne

8.9

Apple-Crumble-Vanilleeis 
Sahne

7.9


